SPECIALE

L'ultimo dolce prodigio
del “mago delle torte”

A un |_|;:.' i 1emipd ¢ Eniratd nel pen
LANE CONMILNE Ch NA [OFLa W 0N

quistare non sodo il palato ma anche
¥ WISEA. ESp 1 cake deipn regeiir un

numerd crespente o artsh |.'I'U'rl-.".|| della Fa
sta i fucchern, non sond da meno alire forme
d'arte pasticcera che st vanno affermando, a
mela sirada Tra “fecmca” @ orealnila.

il dolee Hpira la faniasia evideatemants, & a
o g offre lo spiunto per deliziare e stupine
andando ben altre il *buong™, E' il caso di Luca
Pormello, pasticcere da nove anim & da dise nea
lizzarone dl pofre scenografiche. La sua abilt,
wnita a guella che Luca stesso aelinisoe “paiia
creativa”, gli hanno permesso di diventare il
“Mago delle torte™ nell'omonimd programma
andarta in onda nellineernd 00050 su ETTV
Reted, Chi pe ha amimirato an ty e re I|i.’.".|.’|l'l-
ni =3 ¢ cosa & capace. Effetti attenuli
maament| ed effeiti slecomandati, slementi
Gecarative, & poe TOrMe al dimension Sorpran-
derth sond all ording o iormnd nella produro
ne di Paorretto

Il sun wltemo procigio & della setlimana So005a.
Il gsowans pastsccers Dalogness & s1ato chia-
mato dall'adCDl (Associanione Marionale Cake
Design Nallani) a prendera parte al Gran Gala

con lucl,

ol Ckke DessEn a Terracind. 4 Pormetio e stato

Aftedann Nimportante compeia di realizrare 13
torta per la chivsera della cena di gala che si
¢ tenuta in riva al mare, «<E" stato per me un
Orgoglio lavorare su quesia torta- dice Luca
grazig alla fHduoa che mi hanno demosirato
Suredis Vazguez e Clavdio Pirsraolo, Presidenti
dellAssociaznons, Hon O COMOSCEVAMO, Eppure,
A Terracind, mi hanno riservalo un‘acioalienza
premurnesa. forse anche perché ero il pld gova-
ni dej partecipanti., Surelis @ Claudio avevano
visto be immagini di altune rode torbe @ hanno
voluto credere in me e nella mia vopia o stupd

s

Acqua e fuoco p

er stup_l__r_l_a_e_ _

o

SR

o

LA TORTA o plani presentata all"autorevobe pabbilco del gald era alta 2 metrl ¢ B0 2 unbva
imun mix di strasrdinario effetio Felemanto dell’acgea «che richiamava la location mari-
na- @ il fusco. Tre acquar | veri facevano partes della struttura, resa ancora pit scenagrafi-
ca dalla presenza di una fiamma fra il guarts e il quinto piano e di una corona di fuscs che
ne circondava la base. Per la decorazions sono stati ulilizzati strass, per aumentare la
lumincsith dell'insleme, o rose & petall, «Per realirzare ln toria cf sono volut] due glomil
dil scrupodesao o partente invoro -splega Luca-; oon me hanpoe collaborato |a cake designer
Assunia Yacca, Reberia Serafink, che sl & occupata delle decorazien| floreall, & Flariano
Tkl che sempre mi assiste nella realizzazione delle mie “rarte speclall™s.

& monte di realizzazioni di guesto tipe ' un lungs lavers di progettazione & di prove
affinché tutto sia perfeito: forme, strultera, stabllitd, decoraziond e, non meno, il gusio,
che da uome con la pasiicceria nel dna, Perretio non pud trasourars.,
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A BOLOGNA @ || regme del
godosi piia esigenti, di quel-
i che, abtre alla dolcexza,
apprezzanc la genuinit
@ la cura del dottagll La
Pasticcerin Beverara & (1
luoga In cul Luca Porret-
to ha viste crescere la suea
passiong per [l monda del
deltl acguisendo dal pa-
dre Vincenro Pesperienza
e Mattenzione alla gualiti.
Con una produgions gior-
naliera di oltre 3000 brig-

e B

che, sfornate di moite per
garantire il massimo delia
freschezza, la ditta ferni-
sce moltl bar della citth e

della provinela.
Ampia Fofferta di torie
nuziall {americam caks,

tradizionale; a tema o con
design esclusive.] & di mi-
gron dold e salati, biscoi-
tl & mwrtte Il necessaria per
rendere rresistibill rinfre-
schi v golosi break guoti-
diami,

Expo Miland

fffasone d

e Una Niducia ben rigosta visto il rsultato

hinake che ha latlo ollenére 3 fa 1 caimpl

o O paricane guedli d Re
Nato ArdovIng, noto per & programma =~ Tgrte in
corsa” di Risal Tima,

oW MUsE go of..
Manire ancora Luca gusta Mulfimsa sakcessa,

presenll &

e Il s profans allfoozsonte 300 mienes-:

santi pr LIE,-.'“'. 1)
00
carmpilo

2015, Porreiio sard a4 capo i un (eam d
pastiooes| @ cake deggner che avra
di realizzare la torta pid grande del mondc. |
ANCDI Si3 orpamzzands per
chida esaltanie con Buddy valasiro, d “Boss

L ETRE] ul g

delle Torie™ che & anche | pasticcene italc
AmEricand piu lamoso degli Stat) Unite SLane
mi a vedlere..



